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NOSSAS RAÍZES

Somos a Prosperato, a marca de azeites mais premiada do 

Brasil e uma das pioneiras no cultivo de oliveiras e na

 produção de azeite extra virgem no país

.

Com raízes na Campanha Gaúcha, estamos presentes do início 

ao fim do processo, onde controlamos cada etapa da produção 

e elaboração, desde o olival até o empório. 

Seguimos rigorosos padrões de qualidade, com acompanha-

mento constante do nosso mestre de Lagar, Rafael Marchetti.

Há mais de 10 anos, traçamos uma trajetória de conquistas, 

garantindo mais de 330 prêmios ao redor do mundo, 

elevando a qualidade do azeite brasileiro para outro nível.

NOSSAS RAÍZES



Reconhecido por
quem entende
do assunto.

Reconhecido por
quem entende
do assunto.

                   TERRAOLIVO 2024

+ 330 
premiações 
ao redor do
mundo.
Desde 2016, nossos 
azeites já acumulam 
mais de 330 premiações 
em diversos concursos 
ao redor do mundo, 
comprovando sua 
qualidade superior, ano 
após ano.

Melhor do mundo  Seguidos no FLOS OLEI5X 8X Melhor azeite condimentado2X



B L E N D

250 mL

55 mL

500 mL

5 L

Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 5,0

Amargor 3,0Persistência 4,0

Picância 3,5Equilibrio 8,0

Suavidade 8,0Complexidade 5,0

Perfil Organoléptico

Prosperato Premium

Arbequina e Arbosana
Frutado maduro com 
amargo e picante leves

Ideal para: 

Devido a sua intensidade, é perfeito para 
quem busca um azeite mais suave, que 
realça os sabores dos alimentos 
sem se sobrepor.

Saladas frescas, peixes, legumes 
cozidos ou para preparo de limentos 
em diversos métodos de cocção.

Rio Grande do Sul
BRASIL

ORIGEM

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

5   L250 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831023

7898953831016

7898953831047

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1  lata

24 garrafas 7898953831030

Principais
prêmios



M O N O V A R I E T A L

Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 7,0

Amargor 6,0Persistência 7,5

Picância 7,0Equilibrio 7,0

Suavidade 4,5Complexidade 6,5

Perfil Organoléptico

Prosperato Exclusivo

Koroneiki

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado maduro, com 
amargo e picante leves

Ideal para: 

Nosso monovarietal mais vendido e não 
à toa. É um azeite de perfil herbáceo 
que entrega amargor e picância 
mais intensos.

Pratos temperados, onde o azeite 
transforma o sabor do alimento.

250 mL

55 mL

500 mL

5 L
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

5   L250 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831054

7898953831061

7898953831207

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1  lata

24 garrafas 7898953831009

Principais
prêmios



Frutado verde de
média-altaintensidade

Ideal para: 

No paladar este azeite revela um perfil 
vegetal elegante e complexo. Uma 
combinação refinada, perfeita para quem 
aprecia azeites que transformam o prato.

Carnes grelhadas, massas
rústicas

M O N O V A R I E T A L

Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 5,0

Amargor 4,0Persistência 4,5

Picância 4,5Equilibrio 7,0

Suavidade 7,0Complexidade 4,0

Perfil Organoléptico

Prosperato Exclusivo

Frantoio

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

250 mL

55 mL

500 mL

5 L
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

5   L250 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831160

7898953831177

7898953831542

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1  lata

24 garrafas 7898953831221

Principais
prêmios



M O N O V A R I E T A L

Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 7,5

Amargor 5,0Persistência 7,0

Picância 6,5Equilibrio 7,0

Suavidade 5,0Complexidade 7,5

Perfil Organoléptico

Prosperato Exclusivo

Picual

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado verde com
sensorial equilibrado

Ideal para: 

Um dos nossos azeites mais aromáticos, 
Picual possui amargo e picante propor-
cionais, é uma variedade que entrega 
bastante personalidade no paladar

Pratos mais temperados, como 
saladas com folhas mais amargas 
e molhos intensos.

250 mL

55 mL

500 mL

5 L
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

5   L250 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831153

7898953831146

7898953831535

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1  lata

24 garrafas 7898953831214

Principais
prêmios



M O N O V A R I E T A L

Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 6,5

Amargor 7,0Persistência 8,0

Picância 8,0Equilibrio 7,0

Suavidade 3,5Complexidade 7,5

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado verde com amargo
e picante muito intensos

Ideal para: 

Riquíssimo em polifenóis, este é um 
verdadeiro azeite funcional. Seu perfil 
sensorial tem sabor herbáceo, com 
características bastante intensas.

Pratos temperados, transformando 
e intensificando sabores.

Prosperato Exclusivo

Coratina

250 mL

55 mL

500 mL

5 L
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

5   L250 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831436

7898953831443

7898953831559

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1  lata

24 garrafas 7898953831504

Principais
prêmios



Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 5,0

Amargor 4,5Persistência 5,0

Picância 5,0Equilibrio 7,5

Suavidade 6,5Complexidade 5,5

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado verde com notas de
tomate e alcachofra

Ideal para: 

Com alto potencial gastronômico,
este azeite conta com amargo e 
picante suaves, com leve persistência

 para pratos leves e temperados, 
adicionando frescor a bruschettas, 
peixe e carnes brancas.

Ascolana Tenera
Prosperato Exclusivo

250 mL

500 mL

Rio Grande do Sul
BRASIL

ORIGEM

250 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831603

EAN

6 garrafas

6 garrafas

7898953831528

M O N O V A R I E T A L

Principais
prêmios



ORIGENS
PROSPERATO

C A M P A N H A  G A Ú C H A

Resultado das nossas 
melhores parcelas de 
colheita precoce desta 
região, cuidadosamen-
te selecionadas para 
compor este Assembla-
ge intenso e verde.

Um trabalho minucio-
so de análise sensorial 
feito pelo nosso mestre 
de lagar, escolhendo
pequenos lotes das 
melhores variedades 
desta safra, criando 
nosso azeite de mais 
alta gama.

Azeite com aroma de 
frutado verde, herbá-

ceo muito presente, 
amargo e picante in-
tensos e persistentes.

As notas amendoadas 
da Koroneiki se 

fundem perfeitamente 
com as notas frutais da

Picual, gerando um 
sabor até então pouco 

explorado no mundo 
do azeite, com a

Assemblage destas 
duas variedades de 

distintas origens.



EDIÇÃO ESPECIAL
Garrafa de 500 ml

Feito à mão Artesanato regional

Acompanha:

Mini pala de lã com lenço vermelho, 
feito à mão por artesã local, representando
as origens e costumes do povo
da Campanha Gaúcha.

Caixa de madeira de Oliveira numerada,
feita à mão por nossa equipe, resultado do 
aproveitamento de poda de nossas Oliveiras
com nossa paixão pela marcenaria.

CAIXA ILUSTRADA
Garrafa de 500 ml

Acompanha:

Mini lenço vermelho, feito à mão
por artesã local, representando as 
origens e costumes do povo da 
Campanha Gaúcha.

Caixa de papel ilustrada,
retratando a vista de um dos 
nossos olivais.



A S S E M B L A G E

Suave Intenso

Escala de intensidade
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Frutado 8,0

Amargor 6,0Persistência 7,5

Picância 7,5Equilibrio 7,5

Suavidade 4,5Complexidade 8,5

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

500 mL 
(Edição especial ) 

Frutado verde com herbáceo
fresco e marcante

Ideal para: 

Um assemblage intenso e sofisticado das 
variedades Koroneiki e Picual, amargo e 
picantes intensos, além de um equilíbrio 
raro entre essas duas variedades.

Finalizar pratos mais temperados 
com protagonismo, deixando sua 
marca à mesa. Principais

prêmios

ORIGENS
PROSPERATO

C A M PA N H A  G A Ú C H A

500 mL CX

500 mL ESP

Rio Grande do Sul
BRASIL

ORIGEM

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831702

EAN

6 garrafas

6 garrafas

7898953831498



A elaboração de nosso azeite de oliva extra virgem é feita no município 
de Caçapava do Sul/RS, região da Campanha Gaúcha, Brasil.
Seguindo os mais altos padrões de qualidade, desde os cuidados no 
campo, escolhendo o momento certo de colher a fruta, até a extração do 
azeite em maquinário de alta tecnologia.

CONFIRA AS ETAPAS DO NOSSO PROCESSO

1 Confere equilíbrio entre aroma, sabor 
e quantidade de polifenóis (antioxi-
dantes).

Análise do nível de
maturação das frutas

3 Nesta etapa são retiradas as folhas e galhos, 
posteriormente as frutas são levadas para a 
lavagem, retirando qualquer impureza que 
possa comprometer a higiene das frutas.

Recebimento e
lavagem das frutas

2 Os cuidados na coleta das frutas, 
higiene e o rápido transporte entre o 
campo e o lagar são os principais 
responsáveis pela qualidade final do 
produto.

Colheita

Nosso processo
de elaboração.
Tecnologia e cuidado para garantir 
o mais alto nível de qualidade.



CONFIRA AS ETAPAS DO NOSSO PROCESSO:

4 A pasta resultante da trituração é 
homogeneizada em temperatura abaixo 
de 28º C. Após, é realizada a separação 
do azeite na centrifugação horizontal.

Trituração, homogeneização e 
e centrifugação horizontal

A pasta resultante da trituração é 
homogeneizada em temperatura abaixo 
de 28º C. Após, é realizada a separação 
do azeite na centrifugação horizontal.

Centrifugação vertical, 
filtragem e envasilhamento

6 Confere equilíbrio entre aroma, 
sabor e quantidade de polifenóis 
(antioxidantes).

Análise do nível de
Maturação das frutas

5





O AUTÊNTICO 
MÉTODO AGRUMATO

O diferencial está no
processo, onde o sabor nasce

junto com o azeite

1 2 3
Colheita rápida e
seleção cuidadosa

Moagem conjunta
dos ingredientes frescos

Extração 
integrada a frio

Os ingredientes são colhidos e 
selecionadas com cuidado, 

preservando sabor, aroma e 
frescor.

As azeitonas entram na 
moagem junto com os 

ingredientes frescos, formando 
uma pasta homogênea.

Na extração a frio, sabor e 
aroma se integram naturalmente 

ao azeite de oliva, revelando a 
essência de cada combinação.

Diferente de uma simples infusão, no método Agrumato, os 
ingredientes frescos são moídos junto com as azeitonas, 
dando origem a azeites condimentados de forma 100% 

natural, sem aromatizantes artificiais.

M
ÉT

ODO EXCLU
S
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N
O

 B R A S I L



C O N D I M E N T A D O

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Aroma vegetal, levemente
picante e adocicada
O Alho Roxo é um ingrediente que faz 
parte da cultura e da cozinha brasileira. 
Ao ser unido ao nosso azeite pelo método 
Agrumato, revela uma nova camada de 
sabor, intensa, aromática e ainda pouco 
explorada. Este azeite entrega uma com-
binação marcante de aromas e sabores, 
valorizando cada preparo com um 
toque especial.

Prosperato com

Alho Roxo

100 mL

55 mL

250 mL
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

100 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831566

7898953831252

EAN

12 garrafas

6 garrafas

24 garrafas 7898953831245

Ideal para: 
Carnes brancas, massas e risotos.

Frutado 7,0

Aromas 7,5

Amargor 3,5Retrogosto 7

Suavidade 4Adstringência 2,5

Picância 5,5Harmonia 7,5 0
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4

6

6

8

8

10

10

Principais
prêmios



C O N D I M E N T A D O

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Perfuma e ilumina todos
os tipos pratos
Devido a acidez suave e aroma cítrico
do limão siciliano, esse azeite performa
de forma bem versátil. Um produto que
permite uma verdadeira alquimia 
na cozinha. A união entre limão 
siciliano e azeite extra virgem 
cria uma experiência ainda mais 
especial: realça sabores e ilumina 
o prato. Inclusive doces.

Prosperato com

Limão Siciliano

100 mL

55 mL

250 mL
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

100 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831573

7898953831276

EAN

12 garrafas

6 garrafas

24 garrafas 7898953831269

Ideal para: 
Carnes brancas, massas e risotos.

Frutado 8,0

Aromas 8,0

Amargor 4,0

Suavidade 5,0Adstringência 3,5

Picância 3,5Harmonia 8,5 0
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Retrogosto 7,0

Principais
prêmios



C O N D I M E N T A D O

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Perfuma e ilumina todos
os tipos pratos
Este azeite especial é caracterizado pela 
sua cor alaranjada, obtida através do 
método Agrumato com pimentas 
jalapeños e azeitonas frescas.
Foi eleito o melhor condimentado do 
mundo na Itália e Grécia! Com sabor e 
aroma únicos, agrada a quem gosta de
um toque picante no prato.

Prosperato com

Pimenta Jalapeña

100 mL

55 mL

250 mL
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

100 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831597

7898953831313

EAN

12 garrafas

6 garrafas

24 garrafas 7898953831306

Ideal para: 
Para pratos com carnes vermelhas 
e sanduíches.

Principais
prêmios

Principais
prêmios

Frutado 7,0

Aromas 7,0

Amargor 4,0Retrogosto 8,5

Suavidade 3,0Adstringência 2,5

Picância 7,0Harmonia 8,5 0

2

2

4

4

6

6

8

8

10

10

Principais
prêmios



C O N D I M E N T A D O

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Perfil sensorial herbáceo 
e aromático
Uma muda vinda da Itália, presente trazido 
por um amigo, deu origem ao manjericão 
que hoje dá vida ao condimentado mais 
vendido da nossa coleção.
Como uma das ervas mais clássicas da 
culinária mediterrânea, quando combinada 
ao nosso azeite extra virgem, cria um 
produto capaz de levar um toque artesanal 
a qualquer prato.

Prosperato com

Manjericão Italiano

100 mL

55 mL

250 mL
Rio Grande do Sul

BRASIL

ORIGEM

100 mL55 mL

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831580

7898953831290

EAN

12 garrafas

6 garrafas

24 garrafas 7898953831283

Ideal para: 
Preparo de massas, pães 
e saladas.

Frutado 6,0

Aromas 8,5

Amargor 3,0Retrogosto 8,0

Suavidade 5,5Adstringência 3,0

Picância 3,0Harmonia 8,0 0
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6
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8
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10

Principais
prêmios



Criações Globais
A S S E M B L A G E S

E S P A N H A

A S S E M B L A G E S

C H I L E

A S S E M B L A G E S

C R I A D O  P O R

M E S T R E  D E  L A G A R

L A N Ç A M E N T O



Suave Intenso

Escala de intensidade

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado misto, textura macia
e harmonia natural

Ideal para: 

Um assemblage com amargor e 
picância leves que sustentam uma 
experiência sensorial elegante, suave 
e convidativa.

preparos leves, trazendo frescor, 
camadas aromáticas e uma 
finalização limpa à mesa.

Prosperato Sudamérica

Chile - Suave

5   L500 mL100 mL

Vales Andinos
CHILE

ORIGEM

Frutado 5,0

Amargor 4,0Persistência 6,0

Picância 4,5Equilibrio 8,0

Suavidade 6,5Complexidade 5,5

250 mL

100 mL

500 mL

5 L

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831825

7898953831832

7898953831849

EAN

6 garrafas

6 garrafas

24 garrafas

1 caixa

7898953831818

A S S E M B L A G E



Suave Intenso

Escala de intensidade

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado misto, macio 
e equilibrado

Ideal para: 

Com notas herbáceas vivas e um amargo 
e picante intensos, este é um azeite de 
presença firme, final persistente e 
personalidade evidente à mesa. 

Finalizar pratos de sabor marcante 
com protagonismo, realçando 
texturas e aprofundando sabores.

Prosperato Sudamérica

Chile - Intenso

5   L500 mL100 mL

Frutado 6,5

Amargor 6,5Persistência 7,5

Picância 7,0Equilibrio 7,0

Suavidade 4,0Complexidade 7,5

Vales Andinos
CHILE

ORIGEM

250 mL

100 mL

500 mL

5 L

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831863

7898953831870

7898953831887

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1 caixa

24 garrafas 7898953831856

A S S E M B L A G E



Suave Intenso

Escala de intensidade

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado maduro, amargo leve
e picante sutil

Ideal para: 

Suave e refinado das variedades Arbequina, 
Hojiblanca e Picual, Corpo elegante e textu-
ra macia, traz equilíbrio e aromas delicados, 
trazendo sofisticação sem excessos.

Preparos leves com sutileza, 
elevando sabores e adicionando 
camadas sem sobrepor o prato.

Prosperato Maditerrânica

Espanha - Intenso

5   L500 mL100 mL

Anda luz ia
ESPANHA

ORIGEM

Frutado 5,5

Amargor 3,5Persistência 5,5

Picância 4,0Equilibrio 8,0

Suavidade 7,5Complexidade 5,0

250 mL

100 mL

500 mL

5 L

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831740

7898953831757

7898953831764

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1 caixa

24 garrafas 7898953831733

A S S E M B L A G E



A S S E M B L A G E

Suave Intenso

Escala de intensidade

Perfil Organoléptico

D I S P O N Í V E L  T A M B É M  E M :

Frutado maduro, amargo leve
e picante sutil

Ideal para: 

Suave e refinado das variedades Arbequina, 
Hojiblanca e Picual, Corpo elegante e textu-
ra macia, traz equilíbrio e aromas delicados, 
trazendo sofisticação sem excessos.

Preparos leves com sutileza, 
elevando sabores e adicionando 
camadas sem sobrepor o prato.

Prosperato Maditerrânica

Espanha - Intenso

5   L500 mL100 mL

Anda luz ia
ESPANHA

ORIGEM

Frutado 7,0

Amargor 6,0Persistência 7,0

Picância 6,5Equilibrio 7,5

Suavidade 4,5Complexidade 7,0

250 mL

100 mL

500 mL

5 L

REFERÊNCIA QTD. POR CAIXA

7898953831788

7898953831795

7898953831801

EAN

6 garrafas

6 garrafas

1 caixa

24 garrafas 7898953831771



A C E S S E  N O S S O  S I T E

www.prosperato.com.br

Aponte a 
câmera para 
o QR Code
e acesse

azeiteprosperato

Atendimento


